
   

 
Menüs werden ab 20 Personen angeboten 
Preise pro Person in € inkl. Bedienung        19.03.2024 
Auf Anfrage erhalten Sie gerne Informationen über Allergene! 
Auswahl und Preise können sich aufgrund der aktuellen Situation und den damit verbundenen Preisschwankungen noch 
ändern. 
 

 

 

 

 

Menü 6 /24 
 

Glacierte Seezunge 

mit gebackenen Kapern, Croûtons und Pinienkernen auf Fenchelpüree 

mit einer Tomaten-Vanille-Vinaigrette 

 

 

 

Rosa Kalbsfilet im Kräuter-Bisquitmantel 

an glasierten Gemüsen auf Karottencrème 

und Rucola-Pfifferling-Risotto 

 

 

 

Luftiges Mousse vom weißen Pfirsich und Blutpfirsich 

auf einem Boden von gepufftem Mais, Aprikosen-Sphäre und Himbeeren 

  


